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1. UVOD

Svi smo primjetili da neke stvari s vremenom is€eznu iz upotrebe. Prijasnji nac¢in obrade przene kafe
postaje zamjenjiv sa novim nacinom, tj. ru¢ni mlinovi za mljevenje kafe su izbaceni iz upotrebe i sada se
koriste ve¢inom elektri¢ni mlinovi za kafu, a sve to sa ciliem da se smaniji vrijeme rada ¢ovjeka i teznja ka
automatizaciji.

Prvi elektri¢ni mlin za kafu proizveden je ve¢ 1903. godine. Cilj je bio pojednostaviti svakodnevne poslove
u kuhinji - racionalno i ekonomi¢no. Mlin za kafu je bio HOBART izum.

HOBART je lider na trziStu u profesionalnoj opremi za pranje suda te catering opremi za barove,
restorane, kantine, pekarnice, mesnice, bolnice, brodove i aerodrome. Cilj lidera na trZisStu je ponuditi
korisnicima prvoklasnu opremu skrojenu prema njihovim potrebama.

1.1. Podjela mlinova

Vrste mlinova za kafu:

- poluautomatski

- automatski

- sa obi¢nim noZevima

- sa konusnim noZevima.

U ovom maturskom radu spomenut ¢emo najbitnije vrste elektri¢nih mlinova za kafu, a to su mlinovi
upotrebljivi u domacinstvu i mlinovi upotrebljivi u ugostiteljstvu.

1.2. Mlin upotrebljiv u domacinstvu

Za primjer mlina uzet éemo jedan mlin njemacke marke “BOSCH?” koji se proizvodi preko 20 godina i koji
predstavlja najprodavaniji mlin na svijetu. Kompaktan, izuzetno jednostavan za upotrebu, prakti¢an i
dugotrajan. Drugim rije€ima, idealan i obavezan dio svake kuhinje. Namijenjen je za mljevenje kafe u zrnu.
U jednoj turi sposoban je da samelje do 75 g kafe. Kafa se naspe u posudu, zatvori odgovaraju¢im
poklopcem i pritiskom na dugme vrsi mljevenje. lzuzetno otporan noz uz pomo¢ mo¢énog motora veoma



lako zrna kafe pretvara u finu mljevenu masu.

Ovi mlinovi su obi¢no napravljeni tako da kroz providni poklopac mozemo pratiti koliko je kafa sitno
samljevena i birati trenutak kada ga je potrebno prekinuti. Sitno mljevenje je dobro za spremanje turske
kafe, dok krupnije mljevenje vise odgovara za filter kafu ili espreso.
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