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Mlekara Subotica

“Mlekara je osnovana 4. marta 1955. godine pod imenom samostalna privredna organizacija
“Zadruzna mlekara”. Kolektiv od dvadesetak ljudi, sa svega par mlekarskih kanti i jednom
konjskom zapregom, imao je ambiciozan zadatak da snabdeva grad Suboticu mlekom i mle¢nim
proizvodima. “Mlekara” je tada raspolagala samo jednim parnim kotlom i jednim postrojenjem za
led. Tokom 1957. godine kupuju se prvi polovni kamioni, bubnjasti paster sa rebrastim
hladionikom i separator pasterizator, iako je jo§ uvek bio zastupljen ru¢ni rad pakovanja
pasterizovanog mleka, kiselo-mle¢nih napitaka i proizvodnje sira- kackavalja. 1z tog vremena
datira i prvo hemijsko ispitivanje kvaliteta mleka, odnosno, analiza kiselosti i procenta mleCne
masti. Maja 1959.godine, “Zaduzna mlekara” postaje “Mlekara” Subotica. 1963. godina je prva
znacajnija prekretnica u postojanju i poslovanju mlekare. Umesto kanti uvodi staklene ambalaze
za mleko i jogurt. Sklapaju se ozbiljni poslovi sa Gradskim mlekarstvom iz Beograda i
Sarajevskom mlekarom. Saradnju sa Sarajevskom mlekarom karakteriSe porast proizvodnje sa
10.000 litara mleka na 30.000 litara mleka dnevno.

1968. "Mlekara" dobija Jugoslovenski Oskar za ambalazu i to za model plasti¢ne ¢ase za kiselu
pavlaku. Nabavljaju nove sirarske tzv. holandske kade za pripremu kackavalja.

23. marta 1972. "Mlekara" preseljena. Stvoreni su kvalitetniji uslovi rada, poveéava se broj
radnika i poboljSava kvalifikaciona struktura zaposlenih. Period od 1966. godine je period
modernizacije. "Mlekara" se oprema postrojenjem za susenje mleka po sistemu valjka. Obnavlja
se vozni park, nabavlja se parni kotao na mazut i veci broj rashladnih uredaja za mleko. 1975.
godine u pogon se pusta nova sprej susara, kapaciteta 100.000 litara prerade mleka na
dan.Tadasnji proizvodni program radne organizacije "Mlekara" Subotica Cini: pasterizovano
mleko "Sonja", kiselo-mle¢ni napici, sirevi, maslac i mleko u prahu.

prvi mlekarin kolektiv

“Cupak” masina za pakovanje kiselo mlecnih proizvoda u plasti¢ne ¢ase

1978. "Mlekara" nabavlja kombinovano postrojenje i jos jednu sprej suSaru za preradu mleka,
voca i povréa, "Mlekara" time obezbeduje sigurnost u snabdevanju finalnih potro§a¢a mle¢nim
proizvodima, ali i njenih kupaca — preradivaca iz konditorske i pekarske industrije, te industrije
stoCne hrane. ZavrSava se izgradnja nove praskare. Nabavljen je joS jedan valjak za suSenje
mleka u prahu i dvostepena uparna stanica, zgusnjavanje potom nova linija "ledene" vode,
potpuno novi vozni park i jo$ niz manjih investicija. 1985. godine "Mlekara" Subotica obeleZzava
tri decenije uspesnog i kontinuiranog razvoja poslovanja. Preraduje preko 56 miliona litara raznih
mlecnih sirovina i broji 265 zaposlenih radnika. Na mle¢nom putu razvoja "Mlekara" Subotica
prerasta u jednu od najvecih u Vojvodini, istovremeno zauzevsi znacajni trzisni udeo u
preradivackoj grupaciji na nivou SFR Jugoslavije.

proizvodnja maslaca

Period od 1986. do 1995. godine obeleZava izgradnja sirare za proizvodnju mladog kvark sira,
belog sira. "Mlekara" Subotica osvaja tehnologiju proizvodnje krem namaznih sireva.1989.
godine instantizacija praSkastih proizvoda. "Mlekara" Subotica je pronaSala trziSnu nisSu



osvajajuci Beograd! "Mlekara" Subotica otvara predstvanistvo i prodavnicu u Beogradu i
ostvaruje saradnju sa "C marketom" . Istovremeno se otvara predstavniStvo i prodavnica sa
firmom "Pomoravlje" u Cupriji, kao i sopstveno predstavnistvo i prodavnica u Niu. Kapitalne
investicije u nove masine "tetra rex" i "elopak", obezbeduju pakovanje te¢nih kratkotrajnih
proizvoda u ekoloSku papirnu ambalaZzu. Investicija u sterilnu liniju "Aseptic A3" je oko 2 miliona
Svajcarskih franaka, ¢ime je obezbedeno tetra-pak pakovanje sterilnog mleka, ¢okoladnog mleka
i sokova, §to je omogucilo ozbiljniji nastup u vec¢im centrima bivSe Jugoslavije, jer proizvodi duze
traju.
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1978. "Mlekara" nabavlja kombinovano postrojenje i jo3 jednu sprej suSaru za preradu
mleka, voéa i povréa, "Mlekara" time obezbeduje sigurnost u snabdevanju finalnih
potroSaéa mleénim proizvodima, ali i njenih kupaca — preradivaéa iz konditorske i
pekarske industrije, te industrije stoéne hrane. Zavr3ava se izgradnja nove praskare.
Nabavlien je jo5 jedan valjak za suSenje mleka u prahu i dvostepena uparna stanica,
zgusnjavanje potom nova linija "ledene” vode, potpuno novi vozni park i jo3 niz manjih
investicija. 1985. godine "Mlekara” Subotica obelezava fri decenije uspesnog i
kontinuiranog razvoja poslovanja. Preraduje preko 56 miliona litara raznih mleénih
sirovina i broji 265 zaposlenih radnika. Na mle€nom putu razvoja "Mlekara” Subotica
prerasta u jednu od najvecih u Vojvodini, istovremeno zauzevsi znagajni trzisni udeo u
preradivackoj grupaciji na nivou SFR Jugeslavije.

proizvodnjs maslaca
Period od 1988. do 1995. godine obeleZava izgradnja sirare za proizvodnju mladog
kvark sira, belog sira. "Mlekara" Subotica osvaja tehnologiju proizvodnje krem namaznih
sireva.1989. godine instantizacija praSkastih proizvoda. "Mlekara” Subotica je pronaSala
trZisnu niSu osvajajuéi Beograd! "Mlekara" Subotica otvara predstvanistvo i prodavnicu
u Beogradu i ostvaruje saradnju sa "C marketom” . Istovremeno se otvara
predstavnistvo i prodavnica sa firmom "Pomoravie” u Cuprii, kao i sopstveno
predstavniStvo i prodavnica u Nisu. Kapitalne investicije u nove maSine "tetra rex" i
“elopak”, obezbeduju pakovanje te€nih kratkotrajnih proizvoda u ekolosku papirnu
ambalaZu. Investicija u sterilnu liniju "Aseptic A3" je oko 2 miliona Svajcarskih franaka,
¢ime je obezbedeno tefra-pak pakovanje sterinog mleka, ¢okoladnog mieka i sokova,
to je omoguéilo ozbiljniji nastup u veéim centrima bivie Jugoslavije, jer proizvodi duZe
traju.

Znacajna sredstva ulagana su u primarnu proizvodnju. U ovom periodu nabavljeno je
oko 1.800 visokosteonih junica, 400 muznih uredaja i oko 100 rashladnih uredaja.
Godine 1995, "Mlekara" &etvrtu deceniju poslovanja doGekuje potpuno razduZena,
likvidna i sa ulaganjima koja su finansirana iskljugivo sopstvenim sredstvima. U doba

velike ekonomske krize srpske privrede, devedesetih, "Mlekara" je u svakom trenutku
uspesno udovoljavala zahtevima trzista.
e
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sterilna linija za pakovanje mleka u tetra pak ambalazu
“Mlekaru’ karakterie tendencija rasta na sirovinskom, tehniéko-tehnoloskom i
marketindkom polju. Uspeli su da od jednostavne zadruZne mlekare stvore fabriku koja
se danas meri evropskim standardima. "Mlekara" Subotica preradila je vise od 1,3
milijarde litara mleka. Od osnivanja do danas se otkupljuju i preradjuju sto puta vece
kolicine! Teokom 2003. zavr3ena je investicija za potpuno automatizovanu proizvodnju
kiselo-mle¢nih proizvoda koja se sastoji od nove opreme za standardizaciju mileka,
pasterizaciju i homogenizaciju mleka i pavlake, proizvednju kiselo-mleénih proizveda
(jogurta, kiselog mleka, kisele pavlake, novih probiotskih i niskokaloriénih napitaka).
Zajedno sa Investicionim fondom "Salford", koji je od novembra 2003. vedinski viasnik
"Mlekare" nastavlja se investiranje u nove tehnologije. U istoj godini planiran je otkup
oko 60 miliona litara mleka, zbog &ega je akcenat stavlien na razvoj porodiénih farmi. U
ovom trenutku, u "Mlekarinom"” vlasnistvu su 72 porodicne farme, a do kraja godine
planiran je razvoj jod tridesetak farmi koje ée se po svom na&inu proizvodnje meriti
evropskim standardima. Ovom aktivnoséu obezbeduje se ekstra kvalitet mieka.
Nedavno je pofela sa radom laboratorija sa najsavremenijom opremom za
mikrobiolosku i hemijsku kontrolu, kao i kontrolu zdravstvene bezbednosti krava. To je
jos jedan dodatni prsten unutrasnje kontrole kvaliteta. 2005. godine, "Mlekara" je dobila
sertifikat I1SC 9001: 2000. Uveden je i HACCP sistema za obezbedenje kontrolisane
proizvednje, ¢ime ¢e se omoguciti izvoz u zemlje Evropske unije i u zemlje regiona.
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